‘I nattondia
Huucola

Prawdziwa wtoska kuchnia domowa
Pizza na cienkim ciescie

Real ltalian home food
Pizza on a very thin crust






Selected days’ off

W%@mm

W10SKA ZUPA DNIA 21/25 zt
Italian soup of the day

T - Szef Kuchni poleca

[VEG] - danie wegetarianskie / vegetarian dish

[P] - danie pikantne / spicy dish

[NEW] - nowa pozycja lub receptura / new item or recipe

[F] - niedostepne w restauracji Trattoria Rucola, Francuska 6
/ unavailable at Trattoria Rucola, Francuska 6 Street

* 0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Cold appetizers

1. GRISSINT CON PECORINO 35 zt

Chrupigce paluszki z rukolg i serem Pecorino owiniete plastrami szynki Prosciutto Crudo,
gesty sos balsamiczny, podane z sosem miodowo-truflowym

Crunchy bread sticks with arugula and Pecorino cheese wrapped in Prosciutto Crudo ham,
served with honey-truffle sauce and dense balsamico sauce

2. CAPRESE [VEG] 42 zt
Mozzarella di Bufala z pomidorami, polana domowym zielonym pesto, oliwg extra virgin

I gestym sosem balsamicznym

Mozzarella di Bufala and tomatoes, served with homemade green pesto, extra virgin olive oil

and dense balsamico sauce

3. MOZZARELLA D1 BUFALA [VEG] 49 zt
Mozzarella di Bufala na concasse z siekanych pomidoréw z oliwg czosnkowg, bazylig, natkg

pietruszki i oliwg extra virgin, polana gestym sosem balsamicznym, podana ze $wiezo wypiekanymi
domowymi buteczkami

Mozzarella di Bufala on a tomato concasse mixed with garlic-infused olive oil, basil,
parsley and extra virgin olive oil, served with dense balsamico sauce and freshly
baked homemade buns

Dodatkowa szynka parmeniska / Additional Prosciutto Crudo Ham Tzt
Dodatkowo Focaccia /Additionally Focaccia 20 zt
4 VITELLO TONNATO 55 z%

Cienko cigta duszona cielecina polana sosem tunczykowo-kaparowym, z dodatkiem kaparéw
i rukoli, podana ze $wiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

Thinly sliced cooked veal, served cold with creamy sauce flavoured with tuna and capers, with addition
of capers and arugula, served with freshly baked homemade buns

5. CARPACCIO D1 POLIPO 55zt~
Cienkie plasterki o$miornicy z dressingiem cytrynowo-czosnkowym i natkg pietruszki,
podane z rukolg I siekanymi pomidorami

Thinly sliced octopus with lemon-garlic dressing and parsley,
served with arugula and chopped tomato

Duza porgja / Large portion 65zt *
Dodatkowo Focaccia /Additionally Focaccia 20 zt

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.



Cold appetizers

6. CARPACCIO 55 zt

Cienkie plastry poledwicy wotowe] z kaparami, rukolg, serem Grana Padano,
polane oliwg extra virgin i gestym sosem balsamicznym

Thinly sliced raw beef with capers, arugulg, slices of Grana Padano cheese,
extra-virgin olive oil and dense balsamico sauce

Duza porcja / Large portion 65 zt
Dodatkowo Focaccia /Additionally Focaccia 20 zt
7. ANTIPASTI (porcja dla 2 oséb / portion for 2) 79 zt

Oliwki w zalewie, owace kaparu, marynowane oliwki Kalamata, balsamiczne cebulki Cipollini,
suszone pomidory, cienkie plastry szynki Prosciutto Crudo, plastry wtoskiego salami, Swieze liscie
rukoli, plastry sera Grana Padano, gesty sos balsamiczny (porcja dla 2 os6b)

Olives, caper fruits, marinated Kalamata olives, balsamico-marinated Cipollini onions, sun-dried tomatoes,
thin slices of Prosciutto Crudo ham, Ttalian sausage, fresh arugula, slices of Grana Padano cheese, dense
balsamico sauce (portion for 2)

Duza porcja (dla 34 osdb) / Large portion (portion for 3-4) 99 zt
Dodatkowo Focaccia /Additionally Focaccia 20 zt

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.




Hot appetizers

Jnegalauri na clepta

1. PIECZYWO SEROWO-CZOSNKOWE / CHEESE & GARLIC BREAD [VEG] 32 zt
Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzowego z serem
mozzarella, oliwg czosnkowg, posypane serem Grana Padano i oregano

Pizza dough oven-baked with mozzarella cheese, served with home-made garlic-infused,
Grana Padano cheese and oregano

2. BRUSCHETTA POMODORO [VEG] 32 zt
Grzanki z wtoskiego pieczywa z drobno posiekanymi pomidorami, serem kozim,
domowym zielonym pesto i gestym sosem balsamicznym

Italiad grilled wheat bread topped with chopped tomatoes, goat cheese,
homemade green pesto and dense balsamico sauce

3. BRUSCHETTA CON TALEGGIO E MOSTARDA [VEG] [P] 34 zt
Grzanki z wtoskiego pieczywa zapiekane z serem Taleggio, podane z pikantng konfiturg
z czerwongj cebuli

Italian wheat bread baked with Taleggio cheese, served with spicy red onion chutney

4. PIECZYWO OLIWKOWE / OLIVES & FETA BREAD [VEG] 34 zt
Pieczywo wypiekane z wtoskiego ciasta drozdzowego z czarnymi oliwkami i serem Feta,
tapenadg z czarnych oliwek, oliwg czosnkowg, posypane serem Grana Padano i oregano

Pizza dough oven-baked with black olives and Feta cheese, served with black olive tapenade,
home-made garlic-infused olive oil, Grana Padano cheese and oregano

5. BRUSCHETTA MIELE E FICH1 [VEG] 34 zt
Grzanki z wtoskiego pieczywa z plastrami koziego sera, $wiezg figa,
orzechami wtoskimi, ptatkami migdatéw, miodem i oliwg truflowg

Italian grilled wheat bread topped with sliced goat cheese, fresh fig,
walnuts, almond flakes, honey and truffle ol

6. GRIGLIATA VERDE [VEG] 49 zt
Grilowane warzywa: baktazan, cukinia, papryke, pieczarka, por i cebula polane oliwg extra virgin,
posypane $wiezym oregano i natkg pietruszki, podane z domowgq konfiturg pomidorowo-chilli

oraz ze $wiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

Grilled vegetables: aubergine, zucchini, bell pepper, champignon, leek and onion with olive oil, oregano
and parsley, served with tomato-chilli chutney and freshly baked homemade buns

< 7. BUFALA CON PROSCIUTTO 56 zt

Mozzarella di Bufala pieczona z plastrami szynki Prosciutto Crudo, podana z rukolg,
czarnymi oliwkami, pomidorkami cherry i oliwg extra virgin

Mozzarella di Bufala baked with slices of Prosciutto Crudo ham, served with arugula,
black olives, cherry tomatoes and extra-virgin olive oil

8. GAMBERI AL VINO BIANCO [P] 59zt *
Krewetki tygrysie duszone w biatym winie z czosnkiem, chilli, posypane natkq pietruszki,
podane ze $wiezo wypiekanymi domowymi buteczkami

Tiger prawns braised in white wine with garlic, chilli, topped
with parsley, served with freshly baked homemade buns

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.




Hot appetizers

Jnegalauri na clepta

9. GAMBERI 59 zt*
Grillowane krewetki tygrysie na $wiezych lisciach sataty z sosem: amaretto-miodowym
lub limonkowo-miodowo-chilli {do wyboru)

Grilled tiger prawns served atop of fresh lettuce served with a dressing
amaretto-honey-flavoured or lime-honey-chilli-flavoured

Focaccia

1. FOCACCIA [VEG] 20 z+
Wypiekane cienkie ciasto drozdzowe z oliwg czosnkowg, posypane rozmarynem, oregano i solg morskg

Flat oven-baked ltalian bread, served with home-made garlic-infused olive alil, fresh rosemary,
oregano and sea salt

2. FOCACCIA CON SPINACI E TONNO [P] 49 zt
Tradycyjna wtoska przekgska: wypiekane cienkie ciasto drozdzowe

ze $wiezym szpinakiem, kulkami sera Bocconcini, tunczykiem, pomidorkami cherry

I papryczkami chilli, polane oliwg czosnkowg i gestym sosem balsamicznym, posypane oregano

Traditional ltalian summer snack: flat oven-baked bread served with fresh spinach,
Bocconcini mozzarella, tuna, cherry tomatoes and fresh chilli peppers,
topped with home-made garlic-infused olive oil, dense balsamico sauce and oregano

3. FOCACCIA CON SPINACI E PROSCIUTTO CRUDO 49 zt
Tradycyjna wtoska przekgska: wypiekane cienkie ciasto drozdzowe ze $wiezym szpinakiem,

kulkami sera Bocconcini, szynkqg Prosciutto Crudo | pomidorkami cherry,

polane oliwg czosnkowq i gestym sosem balsamicznym, posypane oregano

Traditional ltalian summer snack: flat oven-baked bread served with fresh spinach,
Bocconcini mozzarella, Prosciutto Crudo and cherry tomatoes, topped with home-made
garlic-infused olive oil, dense balsamico sauce and oregano

4. FOCACCIA CARPACCIO E TARTUFO 59 zt
Tradycyjna wtoska przekgska: wypiekane cienkie ciasto drozdzowe z sosem truflowym na bazie
trufli i $wiezej $mietany, ser Mozzarella, carpaccio wotowe, rukola, czarny pieprz, oliwa czosnkowa

Traditional ltalian snack: flat oven-baked bread served with truffle sauce based on truffles
and fresh cream, Mozzarella cheese, beef carpaccio, aruguls, black pepper, home-made
garlic-infused olive ol

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Meat dishes

Uania glaune

1. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 89 zt
Eskalopki cielece zawiniete w szynke Prosciutto Crudo z dodatkiem szatwii, sos na bazie biatego

wina i masta, natka pietruszki, podane z kolorowymi gnocchi oraz $wiezg satatkg polang gestym

sosem balsamicznym

Veal escalopes wrapped in Prosciutto Crudo ham in sauce based on butter, white wine and sage,
served with tri-colour gnocchi and fresh salad with dense balsamic sauce, topped with parsley

2. VITELLO CON VERDURA 89 zt
Grillowane Kkotleciki cielece marynowane w czosnku oraz tymianku, serwowane z grillowanymi
warzywami: baktazanem, cukinig, pieczarkami, czerwong cebulg i paprykq, podane z domowg

konfiturg na bazie pomidoréw i chilli

Grilled veal cutlets marinated in garlic and thyme, served with grilled vegetables: eggplant,
zucchini, champignon mushrooms, red onion and red pepper, tomato-chilli chutney on side

@fmj@ 3. FILETTO FORMA [NEW] 19 zt

Stek z poledwicy wotowej (200g) podany z kremowym risotto oraz $wiezq satatkg z pomidorkami
cherry, ogérkiem i czerwong cebulg, polang oliwg extra virgin oraz gestym sosem balsamicznym

Tenderloin steak (200q) served with creamy risotto and fresh salad with cherry tomatoes,
cucumber, red onion, topped with extra virgin olive oil and dense balsamic sauce

C< 4 FILETTO PEPE 19zt

Stek z poledwicy wotowej (200g) podany z ziemniakami rozmarynowymi, pieczarkami
podsmazonymi na masle oraz sosem z zielonego pieprzu z dodatkiem brandy

Tenderloin steak (200g) served with rosemary potatoes, champignon mushrooms
fried with butter and green peppercorn-brandy sauce on the side

5. FILETTO CON PEPERONATA [P] 19 zt
Stek z poledwicy wotowej (200g) z konfiturg z czerwonej cebuli i tradycyjng wtoskq peperonatg
(ziemniaki, papryka, baktazan i cebula przesmazone w pikantnym sosie pomidorowym)

Tenderloin steak (200q) served with spicy red onion chutney and traditional Ttalian paperonata
(potatoes, bell peppers, eggplant and onion stewed in spicy tomato sauce)

&

6. FILETTO TARTUFO 149 21
Stek z poledwicy wotowej (200g) podany z sosem truflowym oraz ziemniakami

zapiekanymi z serem camembert, wszystko posypane $wiezq truflg

(Prosimy pytac o dostepnos¢ produktu)

Tenderloin steak (200q) served with truffle sauce and potatoes baked
with french camembert cheese, all topped with fresh truffle
(Ask the waiter about availability)

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Side dishes

ndatki da dan

1. OLIVE IN MARINATA [VEG] 5 z1
Wtoskie oliwki marynowane w oliwie extra virgin, czosnku, pomaranczy oraz oregano

Italian olives marinated in extra virgin olive oil, garlic, orange and oregano

2. PATATE AL FORNO [VEG] 5zt
Ziemniaczki Lambert opiekane z rozmarynem

Lambert potatoes baked with rosemary

3. INSALATA MISTA [VEG] 18 zt
Mix satat, pomidorki cherry, ogdrek, czerwona cebula, oliwa extra virgin,
ocet winny, gesty sos balsamiczny

Lettuce mix, cherry tomatoes, cucumber, red onion, extra virgin olive oil.
dense balsamico sauce, and wine vinegar

4. GRANA SPINACI [VEG] 18zt
Liscie szpinaku baby, domowy sos vinegrette, gesty sos balsamiczny,
posypane serem Grana Padano

Baby spinach, spiced with home-made vinaigrette, dense balsamico sauce,
topped with Grana Padano cheese

5. RUCOLA [VEG] 18 2t
Swieze liscie rukoli, $wieza gruszka, domowy sos vinegrette, gesty sos balsamiczny,
posypane serem Grana Padano

Fresh arugulg, fresh pear, home-made vinaigrette and dense balsamico sauce,
topped with Grana Padano cheese

6. RUCOLA E CHERRY [VEG] 18 zt
Swieze liscie rukoli, domowy sos vinegrette, pomidorki cherry, zielone oliwki, gesty sos balsamiczny,
posypane serem Grana Padano

Fresh arugula, home-made vinaigrette, cherry tomatoes, green olives, dense balsamico sauce,
topped with Grana Padano cheese

7. SPINACT IN PADELLA AL BURRO [VEG] 19zt
Liscie szpinaku blanszowane z mastem i czosnkiem

Spinach leaves blanched with butter and garlic

8. PEPERONATA CALABRESE [P] [VEG] 19zt
Ziemniaki, papryka, baktazan oraz cebula, przesmazone w pikantnym sosie pomidorowym

Potatoes, bell pepper, eggplant and onion stewed in spicy tomato sauce

9. PATATE AL FORNO CON FORMAGGIO [VEG] 19zt
Ziemniaczki Lambert zapiekane z serem camembert

Lambert potatoes baked with camembert cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Pasta
Nasze makarony i ravioli przygotowujemy recznie w naszej kuchni centralngj - bez kompromisow,
z pasjg | dbatoécig o kazdy detal. To $wiezos¢ i najwyzsza jakose, kidrg poczujesz w kazdym kesie.

Our pasta and ravioli are handcrafted in our central kitchen - without compromise, with passion
and attention to every detail. You'll taste the freshness and superior quality in every bite.

1. SPAGHETTI AGLIO OLI10 [VEG] [P] 39zt
Makaron troccoli z oliwg extra virgin, czosnkiem, papryczkg chilli,
posypany natkg pietruszki i serem Grana Padano

Troccoli pasta spiced with extra-virgin olive oil, garlic and chilli peppers,
topped with parsley and Grana Padano cheese

2. FUSILLI PESTO GENOVESE [VEG] 42 74
Makaron bezjajeczny fusilli z domowym zielonym pesto, przygotowywany
wedtug receptury Genova, posypany serem Grana Padano

Eggless fusilli pasta with homemade green pesto, prepared according
to the Genova recipe, topped with Grana Padano cheese

3. TAGLIATELLE RAGU BOLOGNESE 49 zt
Makaron tagliatelle z sosem bolognese, posypany serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with ragout bolognese, topped with Grana Padano cheese

4. LASAGNE 50 zt
Tradycyjna wtoska lasagna z sosem bolognese, beszamelem, mozzarellg i Grana Padano.

Traditional italian lasagne made of bolognese sauce, bechamel, mozzarella and Grana Padano cheese.

5. PAPPARDELLE FRESCA CON BOCCONCINT [VEG] 52 z*
Makaron pappardelle z oliwg extra virgin, czosnkiem, pomidorkami cherry, lis¢mi bazylii
I kulkami mozzarelli Bocconcini, posypany serem Grana Padano

Pappardelle pasta with extra virgin olive oil, garlic, cherry tomatoes, basil leaves,
mozzarella Bocconcini, topped with Grana Padano

6. TAGLIATELLE CARBONARA D1 ASPARAGI [VEG] 52 zt

Makaron tagliatelle z sosem na bazie zéttka, sera Pecorino, sera Grana Padano oraz czarnego
pieprzu, z dodatkiem zielonych szparagow, biatej cebuli | czosnku, posypany serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with sauce based on eqg yolk, Pecorino and Grana Padano cheese,
ground black pepper, green asparagus, onion and garlic, topped with Grana Padano cheese

7. TAGLIATELLE PESTO SICILIANO [VEG] 52 7%
Makaron tagliatelle z domowym zielonym pesto, serem Ricotta | pomidorkami cherry,
posypany serem Grana Padano

Tagliatelle pasta tossed with homemade green pesto, Ricotta cheese and cherry tomatoes,
topped with Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Pasta
8. SPAGHETTI ALLA NORMA [VEG] 52 7%

Makaron troccoli z sosem pomidorowo-warzywnym, baktazanem, czarnymi oliwkami,
czosnkiem oraz lis¢mi bazylii, posypany serem Pecorino i Grana Padano

Troccoli pasta with tomato-based vegetable ragout with eggplant, black olives, garlic,
basil leaves, topped with Pecorino and Grana Padano cheese

</ 9. PACCHERI DELLA NONNA [VEG] 52 z%

Makaron paccheri z kremowym sosem na bazie $mietanki oraz sera Gorgonzola, z dodatkiem
szpinaku, pomidorkéw cherry i czosnku, posypany orzechami wtoskimi oraz serem Grana Padano

Paccheri pasta with creamy Gorgonzola sauce, spinach, cherry tomatoes, garlic,
topped with walnuts and Grana Padano cheese

10. SPAGHETTI ALL' AMATRICIANA [P] 55 zt
Makaron troccoli w pikantnym sosie pomidorowym z dodatkiem prazonego
guanciale, biatej cebuli oraz czosnku, posypany serem Pecorino i Grana Padano

Troccoli pasta in spicy tomato sauce with fried quanciale, onion and garlic,
topped with Pecorino and Grana Padano cheese

11. SPAGHETTI CARBONARA ALLA ROMANA 55 zt
Makaron troccoli z tradycyjnym rzymskim sosem na bazie zéttka, sera Pecorino,
sera Grana Padano, prazonego guanciale i czarnego pieprzu, posypany serem Pecorino

Troccoli pasta with traditional Roman sauce, made with eqg yolk, Pecorino
and Grana Padano cheese, fried guanciale and ground black pepper, topped with Pecorino cheese

12. PAPPARDELLE POLLO 55zt
Makaron pappardelle w sosie $mietanowym z dodatkiem domoweqgo zielonego pesto,
kurczaka oraz czosnku, posypany serem Grana Padano

Pappardelle pasta with sauce based on cream, homemade green pesto,
chicken and garlic, topped with Grana Padano cheese

14. TAGLIATELLE PARMA 59 zt
Makaron tagliatelle z sosem $mietanowym, szynkg Prosciutto Crudo, pomidorkami cherry,
suszonymi pomidorami oraz czosnkiem, posypany natkg pietruszki i serem Grana Padano

Tagliatelle pasta, creamy sauce with Prosciutto Crudo, cherry tomatoes,
sun-dried tomatoes and garlic, topped with parsley and Grana Padano cheese

13. PACCHERT DELLA CONTADINA 59 zt
Makaron paccheri z kremowym sosem na bazie $mietanki oraz sera Gorgonzola, z dodatkiem

prazonego guanciale, biatej cebuli, czosnku | zielonych szparagéw, posypany orzechami wtoskimi

oraz serem Grana Padano

Paccheri pasta with creamy Gorgonzola sauce, fried guanciale, onion, garlic and green asparagus,
topped with walnuts and Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.




Pasta
15. TAGLIATELLE VITELLO o5 zt

Makaron tagliatelle z sosem winno-szatwiowym z dodatkiem cieleciny, pora, pasty truflowej,
orzeszkow pinii, oliwy truflowej i rozmarynu, posypany serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with sauce based on white wine, sage, veal, leek, truffle paste, pine nuts,
truffle olive oil and rosemary, topped with Grana Padano cheese

16. FUSILLI MANZO E ‘NDUJA [P] 65 7t
Makaron bezjajeczny fusilli z sosem na bazie pikantnej kietbasy ‘Nduja, dyni, kurek, natki

pietruszki, biatej cebuli, czosnku, szatwii oraz tymianku, podany z grillowanymi plastrami

poledwicy wotowej, posypany serem Grana Padano

Fusilli eggless pasta with sauce based on spicy 'Nduja sausage, pumpkin,
chanterelle mushrooms, parsley, onion, garlic, sage and thyme, served with
slices of grilled tenderloin, topped with Grana Padano cheese

17. TAGLIATELLE CON PORCINI E MANZO 65 zt

Makaron tagliatelle z sosem $mietanowym z dodatkiem podgrzybkow, czerwonej cebuli,
czosnku, tymianku oraz natki pietruszki, podany z plastrami grillowanej poledwicy wotowej,
posypany serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with creamy sauce based on bolete mushrooms, red onion, garlic,
thyme and parsley, served with grilled slices of tenderloin, topped with Grana Padano cheese

18. SPAGHETTI Al GAMBER1 E ZUCCHINA [P] 69 zt *
Makaron troccoli z sosem na bazie biatego wina, masta, czosnku oraz chilli, z dodatkiem

krewetek tygrysich, cukinii, pomidorkéw cherry oraz czerwonej cebuli, posypany

natkg pietruszki oraz serem Grana Padano

Troccoli pasta with sauce based on white wine, butter, garlic and chilli, served with tiger prawns,
zucchini, cherry tomatoes and red onion, topped with parsley and Grana Padano cheese

19. TAGLIATELLE ZINGARELLA [P] 69 zt*
Makaron tagliatelle z sosem na bazie biatego wina, miodu, czosnku oraz chilli, z dodatkiem

krewetek tygrysich, czerwonej papryki oraz czerwonej cebuli, posypany natkq pietruszki

oraz serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with sauce based on white wine, honey, garlic and chilli, served with tiger
prawns, red bell pepper and red onion, topped with parsley and Grana Padano cheese

20. SPAGHETTI COZZE E PECORINO [NEW] 69 zt*
Makaron troccoli z sosem na bazie biatego wina, pomidorkéw cherry, sera Pecorino Romano,
czosnku oraz natki pietruszki, z dodatkiem matzy, posypany serem Pecorino Romano

Troccoli pasta with sauce based on white wine, cherry tomatoes, Pecorino Romano cheese,
garlic, parsley and clam meat, topped with Pecorino Romano cheese

21. SPAGHETT1 AL TARTUFO [VEG] 89 zt

Makaron troccoli z sosem na bazie masta oraz oliwy truflowej, podany ze $wiezq truflg.
(Prosimy pyta¢ o dostepnos¢ produktu)

Troccoli pasta with sauce based on butter and truffle oil, served with fresh truffle.
[Ask the waiter about availability)

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.




Ravioli and gnocchi

posann, N

< 1. RAVIOLI RICOTTA E ASPARAGI [VEG] 52 z*

Domowe ravioli z nadzieniem ze szparagéw | sera Ricotte, podane w sosie $mietanowym
ze $wiezym szpinakiem, posypane serem Grana Padano

Homemade ravioli filled with Ricotta cheese and asparagus, served in creamy sauce
with spinach, topped with Grana Padano cheese

2. GNOCCHI ALLA CALABRESE [P] 55 zt
Kopytka ziemniaczane gnocchi z sosem pomidorowym z dodatkiem pikantnej kietbasy
‘Nduja, czerwonej cebuli, czosnku oraz mozzarelli bocconcini, posypane natkq pietruszki

Potato gnocchi with sauce based on tomatoes, spicy 'Nduja sausage, red onion, garlic,
mozzarella bocconcini, topped with parsley

3. GNOCCHI TARTUF1 [VEG] 55 zt
Kopytka ziemniaczane gnocchi nadziewane kozim serem i truflami, z sosem maslano-$mietanowym,
porem, pomidorkami cherry i $wiezym tymiankiem, posypany serem Grana Padano

Italian potato dumplings stuffed with goat cheese and truffles, served with creamy butter sauce,
leek, cherry tomatoes and fresh thyme, topped with Grana Padano cheese

4. GNOCCHI PORCINI [VEG] 55 zt
Kopytka ziemniaczane gnocchi nadziewane borowikami z sosem maslano-$mietanowym,
kurkami, cebulg, rozmarynem i natkq pietruszki, posypany serem Grana Padano

Italian potato dumplings stuffed with wild bolete mushrooms, served with creamy butter sauce,
chanterelles, onion, rosemary and parsley, topped with Grana Padano cheese

5. GNOCCHI PARMA E PESTO 59 zt
Kopytka ziemniaczane gnocchi z sosem na bazie domowego zielonego pesto,
szynki Prosciutto Crudo, pomidorkdw cherry oraz czosnku, posypane serem Grana Padano

Potato gnocchi with sauce based on homemade green pesto, Prosciutto Crudo ham,
cherry tomatoes and garlic, topped with Grana Padano cheese

6. RAVIOL1 PERA [P] 59 zt
Domowe ravioli z nadzieniem z gruszki i sera ricotta, w sosie $mietanowym z marynowang gruszkg i chilli,
z dodatkiem orzechoéw wtoskich, szynki Prosciutto Crudo i $wiezej rukoli, posypane serem Grana Padano

Homemade ravioli filled with Ricotta cheese and pear, served in creamy sauce with pear
and chilli, topped with walnuts, Prosciutto Crudo ham, fresh arugula and Grana Padano cheese

7. RAVIOL1 FRUTTI D1 MARE [P] 69 7t *

Domowe ravioli z czarneqo ciasta z dodatkiem sepii, nadziewane owocami morza | serem Ricotta, podane
z sosem na bazie oliwy extra virgin, czosnku i papryczki chill, pasypane pietruszkg oraz serem Grana Padano

Homemade black sepia ravioli filled with seafood and Ricotta cheese, served with sauce based
on extra virgin olive oil, garlic and chilli, topped with parsley and Grana Padano cheese

< 8. RAVIOLI CON GAMBERI [NEW] 69zt *

Domowe ravioli z nadzieniem ze szparagow | sera Ricotta, podane z sosem na bazie biatego wina, masta
I czosnku, z dodatkiem krewetek tygrysich, pomidorkéw cherry, cukinii, natki pietruszki oraz szczypiorku

Homemade raviali filled with Ricotta cheese and asparagus, served with sauce based on white wine,
butter and garlic, tiger prawns, cherry tomatoes, zucchini, parsley and chive

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Risotto
Nasze risotto przygotowujemy na bazie wtoskiego ryzu Arborio, z dodatkiem biatego wina, cebuli oraz selera.

Dzigki temu jest idealnie kremowe, delikatne w smaku, a jednoczesnie zachowuje postac al dente.

Our risotto is made with ltalian Arborio rice, seasoned with white wine, onion, and celery.
This results in a perfectly creamy, delicate flavor and at the same time remains al dente.

1. RISOTTO POLLO 52 z%
Tradycyjne wtoskie risotto z kurczakiem marynowanym w czosnku, z dodatkiem zielonego
groszku oraz natki pietruszki, posypane serem Grana Padano

Traditional ltalian risotto with chicken breast marinated in garlic, served with
green peas and parsley, topped with Grana Padano cheese

2. R1SOTTO CON TALEGGIO, FUNGH1 E TARTUFO [VEG] 59 zt
Tradycyjne wtoskie risotto z serem Taleggio, grzybami lesnymi, biatg cebulg, czosnkiem, pastg
truflowq I tymiankiem, posypane natkg pietruszki i serem Grana Padano

Traditional ltalian risotto with Taleggio cheese, forest mushrooms, onion, garlic,
truffle paste, and thyme, topped with parsley and Grana Padano cheese

3. RISOTTO PARMA E PISTACCHIO 59 zt
Tradycyjne wtoskie risotto z pesto pistacjowym, szynkq Prosciutto Crudo, marynowang gruszka,
serem Gorgonzola i kruszonymi pistacjami, posypane serem Grana Padano

Traditional ltalian risotto with pistachio pesto, Prosciutto Crudo ham, pear, Gorgonzola cheese
and crushed pistachios, topped with Grana Padano cheese

4. RISOTTO GAMBERI [P] 69 7t *
Tradycuyjne wtoskie risotto z krewetkami tygrysimi, czosnkiem i papryczkg chilli,
posypane natkq pietruszki i serem Grana Padano

Traditional ltalian risotto with tiger prawns, garlic and chilli peppers,
topped with parsley and Grana Padano cheese

< 5. RISOTTO GAMBERI E ASPARAGI 69 zt *

Tradycyjne wtoskie risotto z krewetkami tygrysimi, biatg cebulg,
czosnkiem I zielonymi szparagami, posypane serem Grana Padano

Traditional Italian risotto with tiger prawns, onion, garlic
and green asparagus, topped with Grana Padano cheese

6. RISOTTO MARE E MONTI 69 zt*
Tradycyjne wtoskie risotto z krewetkami tygrysimi, kalmarami, o$miorniczkg baby, mulami

oraz grzybami lesnymi, z dodatkiem biatej cebuli i czosnku, posypane natkg pietruszki,

skérkg limonki oraz serem Grana Padano

Traditional Ttalian risotto with tiger prawns, calamaries, baby octopus, mussels, forest mushrooms,
onion and garlic, topped with parsley, lime zest and Grana Padano cheese

7. R1SOTTO AL TARTUFO [VEG] 89 7t *
Tradycyjne wtoskie risotto podane ze $wiezq truflg. (Prosimy puta¢ o dostepnos¢ produktu)

Traditional italian risotto served with fresh truffle. (Ask the waiter about availability)

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Salads

Safaky

Nasze sataty tworzymy z najéwiezszych sktadnikow, czesto nieoczywistych, ale zawsze petnych smaku
I wartosci. To duze, sycgce kompozycje z autorskimi dressingami przygotowywanymi przez naszych

kucharzy - idealne jako samodzielne danie.

Our salads are made with the freshest ingredients, often unconventional, but always full of flavor and

nutritional value. These are large, filling salads with signature dressings prepared by our chefs -
perfect as a standalone dish.

1. INSALATA MEDITERRANEA [VEG]
Pomidor, pomidorki cherry, marynowane oliwki Kalamata, czerwona cebula, $wiezy ogorek,
papryka $wieza, bazylia, ser Feta, oregano, oliwa extra virgin, podana za $wiezo
wypiekanymi domowymi buteczkami

Tomato, cherry tomatoes, marinated Kalamata olives, red onion, fresh cucumber, fresh pepper,
basil, Feta cheese, oregano, extra-virgin olive oil, served with freshly baked homemade buns

2. VERDURA [VEG]

Mieszane sataty, kulki sera Bocconcini, pomidorki cherry, grillowane warzywe: dynia, baktazan,
cukinia, papryka, natka pietruszki, domowy dressing czosnkowo-cytrynowy,
gesty sos balsamiczny, $wiezo wypiekana domowa buteczke

Fresh lettuce mix, Bocconcini mozzarella cheese, cherry tomatoes, grilled vegetables: pumpkin,

eqgplant, zucchini, bell pepper, topped with parsley, homemade garlic-lemon dressing
and dense balsamic sauce, served with freshly baked homemade bun

3. PANCETTA

Swieze liscie szpinaku baby i rukoli, prazony boczek, suszone pomidory, ogdrek,
orzeszki pinii, domowy sos vinegrette, gesty sos balsamiczny, ser Grana Padano

Mix of baby spinach and aruguls, fried bacon, sundried tomatoes, cucumber and pine nuts,
served with home-made vinegrette, dense balsamico sauce, topped with Grana Padano cheese

4. GORGONZOLA [VEG]

Swieze ligcie szpinaku, gruszka marynowana, orzechy wtoskie, ser Gorgonzola, oliwa extra virgin,

oliwa truflowa i gesty sos balsamiczny

Spinach's lettuce, marinated pear, walnuts, Gorgonzola cheese, extra-virgin olive oil,
truffle olive and dense balsamico sauce

5. POLLO E GORGONZOLA

Swieze liscie szpinaku baby i rukoli, grillowany kurczak, ser Gorgonzola, $wieza gruszka,
orzechy wtoskie, marynowane cebulki Cipollini, sos truskawkowo-balsamiczny

Mix of baby Baby spinach and arugule, grilled chicken, Gorgonzola cheese,
fresh pear, walnuts, marinated Cipollini onions, topped with strawberry-balsamico dressing

6. INSALATA D1 POLLO

Mieszane sataty, grillowany baktazan, grillowana cukinig, grillowana papryka,
oliwki Kalamata, kulki sera Bocconcini, grillowany kurczak, gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix, slices of grilled eggplant and zucchini, bell peppers, Kalamata olives,
Bocconcini mozzarellg, grilled chicken, dense balsamico sauce

39zt

40 zt

42 zt

42 zt

46 zt

46 zt

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Salads

Safaky

7. INSALATA D1 TONNO 46 z*t
Mieszane sataty, kawatki tunczyka, marynowana czerwona cebula, kapary,
pomidorki cherry, smazone ziemniaki, sos vinegrette miodowo-musztardowy, gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix, marinated red onion, capers, cherry tomatoes, tuna,
fried potatoes, served with a honey-mustard vinegrette and dense balsamico sauce

8. INSALATA CAPRINO E FICHI [VEG] 52 zt
Mieszane sataty oraz liscie szpinakuy, grillowane szparagi, $wieza figa, ptatki migdatdw,

pestki dyni, orzechy wtoskie, karmelizowany ser kozi, domowy dressing miodowy

oraz gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix and spinach leaves, grilled asparagus, fresh fig, walnuts, pumpkin seeds and almond
flakes, caramelized goat cheese, homemade honey dressing and dense balsamic sauce

Dodatkowa szynka parmeriska / additional Prosciutto Crudo Ham 1zt

9. PARMA 52 7%
Mieszane sataty, pomidorki cherry, seler naciowy, szynka Prosciutto Crudo, karmelizowany ser
kozi, $wieza figa, ptatki migdatéw, oliwa extra virgin oraz gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix, cherry tomatoes, celery, Prosciutto Crudo ham, fresh fig, caramelized goat
cheese, topped with almond flakes, extra virgin olive oil and dense balsamic sauce

10. RUCOLA E MANZO 57 z*
Plastry grillowanej poledwicy wotowej, liscie rukoli, marynowane prawdziwki, oliwa truflows,
gesty sos balsamiczny, plastry sera Grana Padano

Slices of grilled tenderloin, fresh arugula, marinated boletus mushrooms, truffle olive oil,
dense balsamic sauce, slices of Grana Padano cheese

11. INSALATA D1 ZUCCA E GAMBERI 59 zt*
Mieszane sataty, grillowana marynowana dyniq, grillowane krewetki tygrysie, pomidorki cherry,
Mozzarella di Bufala, domowy dressing czosnkowo-cytrynowy, gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix, grilled marinated pumpkin, grilled tiger prawns, cherry tomatoes,
Mozzarella di Bufala, homemade garlic-lemon dressing, dense balsamic sauce

12. INSALATA D1 GAMBERI 59 zt*
Mieszane sataty, grillowane krewetki tygrysie, bataty, duszone pomidorki cherry, grillowana
papryka Ramiro, dressing czosnkowo-cytrynowy, gesty sos balsamiczny

Fresh lettuce mix, grilled tiger prawns, sweet potatoes, stewed cherry tomatoes, grilled
Ramiro pepper, topped with homemade garlic-lemon dressing, dense balsamic sauce

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.
*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.




Pizza
Kazda pizza na wtoskim cienkim chrupigcym ciescie drozdzowym z sosem pomidorowym, serem

mozzarella, z dodatkiem oryginalnych sktadnikéw najwyzszej jakosci, doprawiana solg | oregano.

Each pizza is made on a very thin crust, topped with home-made tomato sauce, mozzarella cheese
and original ingredients of best quality, seasoned with salt and oregano.

¢rednia 28 cm / duza 38 cm
medium 28 cm / large 38 cm

1. MARGHERITA [VEG] 37/51 2t
Ser Grana Padano

Grana Padano cheese

2. FUNGHI [VEG] 43/61 2t
Duszone pieczarki, grzyby lesne, pesto, ser Grana Padano

Stewed champignons, forest mushrooms, pesto, Grana Padano cheese

3.COTTO 43/61 zt
Szynka Cotto, ser Grana Padano

Cotto ham, Grana Padano cheese

4. COTTO E FUNGHI1 44/61 zt
Szynka Cotto, pieczarki, ser Grana Padano

Cotto ham, champignons, Grana Padano cheese

5. DECO 44/61 zt
Kurczak marynowany w czosnku i chilli, czerwona cebula, marynowana czerwona papryka,
ser Grana Padano

Chicken breast marinated in garlic and chilli, red onion, marinated red peppers,
Grana Padano cheese

6. PEPERONI 44/61 zt
Kietbasa pepperoni, ser Grana Padano

Pepperoni sausage, Grana Padano cheese

7. HAWATI 44/61 zt
Szynka Cotto, ananas, ser Grana Padano

Cotto ham, pineapple, Grana Padano cheese

8. AMERICANA 46/63 zt
Kietbasa pepperoni, $wieza rukola, ser Grana Padano

Pepperoni sausage, fresh arugula, Grana Padano cheese

9. CONTADINA [VEG] 46/63 zt
Ser Mozzarella, ser Gorgonzola, blanszowany szpinak, grillowane szparagi, orzechy wtoskie,
pestki dyni, gruszka, miad truflowy, ser Grana Padano. Pizza bez sosu pomidoroweqo.

Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, blanched spinach, pear, grilled asparagus, walnuts,
pumpkin seeds, truffle honey, Grana Padano cheese. Pizza without tomato sauce

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Pizza
10. ANCHOIS 46/63 zt
Anchais, kapary, czerwona cebula, ser Grana Padano

Anchovies, capers, red onion, Grana Padano cheese

<< 1. PEPERONI E ZUCCHINA 48/65 zt

Kietbasa pepperoni, cukinia, ser kozi, ser Grana Padano

Pepperoni sausage, zucchini, goat cheese, Grana Padano cheese

12. SALAME E FETA PICCANTE [P] 48/65 zt
Salami z koprem wtoskim, zielone oliwki, ostre papryczki jalapeno, ser Feta,
ser Grana Padano

Finocchiona (salami with fennel), green olives, marinated jalapeno peppers, Feta cheese,
Grana Padano cheese

13. TONNO 48/65 zt
Kawatki tunczyke, kapary, czerwona cebuls, ser Grana Padano

Tuna, capers, red onion, Grana Padano cheese

14. CAPRICCIOSA 48/65 zt
Szynka Cotto, marynowana czerwona papryka, duszone pieczarki, pesto, ser Grana Padano

Cotto Ham, marinated red peppers, stewed champignons, pesto, Grana Padano cheese

15. CAPRICCIOSA CLASSICA [NEW] 48/65 zt
Szynka Cotto, pieczarki, marynowane karczochy, czerwona cebula, czarne oliwki, ser Grana Padano

Cotto ham, champingnons, marinated artichokes, red onion, black olives, Grana Padano cheese

16. CON SPINACI [VEG] 48/65 zt
Ser Feta, szpinak, czerwona cebuls, czarne oliwki, pesto, ser Grana Padano

Feta cheese, spinach, red onion, black olives, pesto, Grana Padano cheese

17. PANCETTA ROMA 48/65 zt
Wedzony boczek, duszone pieczarki, czerwona cebula, czarne oliwki, ser Grana Padano

Smoked bacon, stewed champignons, red onion, black olives, Grana Padano cheese

18. CHILLI [P] 48/65 zt
W+toskie pikantne salami Spianate, pomidorki cherry, ser Feta, czarne oliwki, ser Grana Padano

Spicy Ttalian salami Spianata, cherry tomatoes, Feta cheese, black olives, Grana Padano cheese

19. ‘NDUJA [P] 48/65 zt
Pikantna kietbasa ‘Nduja, czerwona cebula, oliwki zielone, oliwki czarne, ser Grana Padano

Spicy ltalian sausage ‘Nduja, red onion, green olives, black olives, Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Pizza
20. SP1IANATA GORGONZOLA [P] 48/65 zt
Ser Gorgonzola, kapary, wtoskie pikantne salami Spianate, ser Grana Padano

Gorgonzola cheese, capers, spicy Italian salami Spianata, Grana Padano cheese

21. CARNEVALE [P] 48/65 7t
Wtoskie pikantne salami Spianata, ser kozi, marynowana czerwona papryka,
czarne oliwki, pesto, ser Grana Padano

Spicy Italian salami Spianata, goat cheese, marinated red peppers, black olives, pesto,
Grana Padano cheese

22. D1IAVOLA [NEW] [P] 48/65 71
W+toskie pikantne salami Spianata, pikantna kietbasa ‘Nduja,
midd al peperoncino, ser Grana Padano

Spicy italian salami Spianata, spicy 'Nduja sausage, honey al peperoncino, Grana Padano cheese

23. DOLCE INFERNO [NEW] [P] 48/65 zt
Pikantna kietbasa ‘Nduja, wtoskie pikantne salami Spianata, jalapeno,
miod al peperoncino, ser Grana Padano

Spicy ‘Nduja sausage, spicy ltalian salami Spianata, jalapeno, honey al peperoncino,
Grana Padano cheese

24. CAMPAGNOLA [VEG] [P] 48/65 zt
Grillowany baktazan, cukinia, pomidorki cherry, czerwona papryka, czerwona cebuls,
siekany czosnek, papryczki chilli, $wieza rukola, ser Grana Padano

Grilled eggplant, zucchini, cherry tomatoes, red bell-peppers, red onion, sliced garlic,
fresh chilli peppers, arugula, Grana Padano cheese

25. BUFALA [VEG] 48/65 zt
W+toska mozzarella z bawolego mleka, pomidorki cherry, $wieza bazylia

Italian mozzarella cheese made from the milk of the water buffalo, cherry tomatoes, fresh basil

26. QUATTRO FORMAGGI [VEG] 49/66 zt
Ser mozzarella, ser Gorgonzola, ser francuski, ser Grana Padano

Mozzarella cheese, Gorgonzola cheese, French cheese, Grana Padano cheese

27. PICCANTE [P] 49/66 z*
Wtoskie pikantne salami Spianata, $wieze pomidory, marynowana czerwona papryka,
ostre papryczki jalapeno, ser Grana Padano

Spicy ltalian salami Spianata, fresh tomatoes, marinated red peppers, marinated jalapeno peppers,
Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Pizza
JDI > >
28. VEGETARIANA [VEG] 49/66 71

Ser kozi, marynowana czerwona papryka, marynowane karczochy, szpinak,
duszone pieczarki, pesto, ser Grana Padano

Goat cheese, marinated red peppers, marinated artichokes, spinach, stewed champignons,
pesto, Grana Padano cheese

29. PROSCIUTTO CRUDO 53/69 zt
Szynka Prosciutto Crudo, $wieza rukola, pomidory, ser Grana Padano

Prosciutto Crudo ham, fresh arugula, tomatoes, Grana Padano cheese

30. TUTTO QUANTO [P] 53/69 zt
Kietbasa pepperoni, szynka Cotto, wtoskie pikantne salami Spianata, marynowana

czerwona papryka, duszone pieczarki, czerwona cebula, czarne oliwki, pesto,

ser Grana Padano

Pepperoni sausage, Cotto ham, spicy Ttalian salami Spianata, marinated red peppers,
stewed champignons, red onion, black olives, pesto, Grana Padano cheese

31. PRIMA 53/69 zt
Kietbasa pepperoni, wedzony boczek, czarne oliwki, czerwona cebuls, kapary, pomidorki cherry,
marynowana czerwona papryka, pesto, ser Grana Padano

Pepperoni sausage, smoked bacon, black olives, red onion, capers, cherry tomatoes,
marinated red peppers, pesto, Grana Padano cheese

32. PROSCIUTTO CRUDO E FORMAGGI 53/69 zt
Ser mozzarellg, ser kozi, ser Feta, ser Gorgonzols, szynka Prosciutto Crudo, ser Grana Padano

Mozzarella cheese, goat cheese, Feta cheese, Gorgonzola cheese, Prosciutto Crudo ham,
Grana Padano cheese

33. TARTUFO 53/69 zt
Szynka Prosciutto Crudo, grillowany baktazan, pasta truflowa, ser Grana Padano

Prosciutto Crudo ham, thinly sliced grilled eggplant, truffle paste, Grana Padano cheese

34. PROSCIUTTO CRUDO E BUFALA 53/69 zt
Szynka Prosciutto Crudo, wtoska mozzarella z bawolego mleka, ser Grana Padano

Prosciutto Crudo ham, Ttalian mozzarella cheese made from the milk of the water buffalo,
Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.




Pizza

Pleza

35. BURRATA E PROSCIUTTO [NEW] 53/69 zt *
Pikantna kietbasa ‘Nduja, szynka Prosciutto Crudo, pieczone pomidorki cherry,

$wieza rukola, burrate, ser Grana Padano

Spicy ‘Nduja sausage, Prosciutto Crudo ham, baked cherry tomatoes,

fresh arugulg, burrata, Grana Padano cheese

36. FRUTT1 D1 MARE 55/69 zt *
Matze, krewetki, kalmary, osmiorniczki, cytryne, ser Grana Padano

Mussels, prawns, squids, baby octopus, lemon, Grana Padano cheese

37. GAMBERI 55/69 zt *
Krewetki, natka pietruszki, szpinak, czerwona cebulg, ser Grana Padano

Prawns, parsley, spinach, red onion, Grana Padano cheese

38. TRATTORIA RUCOLA 55/69 zt
Dowolna kompozyca Maksymalnie 5 sktadnikéw.

Customer’s choice composition. Maximum 5 ingredients.

39. GAMBER1 E BURRATA [NEW] [P] 58/72 zt *

Krewetki, natka pietruszki, pikantna kietbasa ‘Nduja, midd al peperoncino, burrata, ser Grana Padano
Prawns, parsley, spicy ‘Nduja sausage, honey al peperoncino, burrata, Grana Padano cheese

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.

*0d 1 lipca 2020 roku cena zawiera 23% podatku VAT.



@

Calzone

Calzane

Faszerowany pierég z wtoskiego ciasta drozdzowego, podany z warzywnym sosem Napoletana
I posypany serem Grana Padano

Typical ltalian oven-baked folded pizza, served with Napolitano sauce and Grana Padano cheese

1. CALZONE CON VERDURA [VEG] 55 7t

Farsz: ser mozzarella, marynowane karczochy, marynowana czerwona papryka,
$wiezy szpinak, duszone pieczarki, czarne oliwki

Stuffed with mozzarella cheese, marinated artichokes, marinated red peppers,
fresh spinach, stewed champignons, black olives

2. CALZONE TRADIZIONE 55zt
Farsz: Ser mozzarella, $wieze pieczarki, wtoska szynka Cotto. Wszystko polane sosem
pomidorowym i posypane oregano.

Stuffed with mozzarella cheese, fresh champignons, Cotto ham, tomato sauce and oregano

3. CALZONE AMALT [P] 55 zt
Farsz: ser mozzarella, wtoskie pikantne salami Spianata , kietbasa pepperoni,
marynowana czerwona papryka, $wiezy szpinak, duszone pieczarki, czarne oliwki

Stuffed with mozzarella cheese, spicy Italian salami Spianata , pepperoni sausage,
marinated red peppers, fresh spinach, stewed champignons, black olives

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Kids menu

1. BRODO 15 zt
Rosot drobiowo-wotowy podany z makaronem fusilli oraz marchewkgq

Chicken-beef broth served with fusilli pasta and carrot

2. P1CCOLO PASTA [VEG] 7 zt
W+toskie kopytka gnocchi z mastem, podane z serem Grana Padano

Italian potato dumplings with butter, served with Grana Padano cheese on side

3. P1CCOLO NAPOLETANA [VEG] 23zt
Makaron troccoli z sosem pomidorowym, podany z serem Grana Padano

Troccoli pasta with tomato sauce, served with Grana Padano cheese on side

4. PICCOLO RAGU BOLOGNESE 29 zt
Makaron tagliatelle z sosem bolognese, podany z serem Grana Padano

Tagliatelle pasta with ragout bolognese, served with Grana Padano cheese on side

5. POLLINO CON PATATE ARROSTO 32 7%
Grillowana piers$ kurczaka, opiekane ziemniaki, suréwka z tartej marchwi i jabtek
Grilled chicken breast served with fried potatoes and home-made carrot and apple salad

6. GELATO 19zt
2 kulki lodéw $mietankowych z sosem czekoladowym lub malinowym
2 scoops of milk ice-cream served with chocolate or raspberry sauce

© "

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Desserts
Ueaerut
Nasze desery to stodkie zakonczenie wtoskiej uczty - przygotowujemy je codziennie wedtug tradycyjnych,

sprawdzonych receptur. Kazdy z nich powstgje z naturalnych sktadnikéw, z dbatoscig o autentyczny,
domowy smak Ttalii

Our desserts are the sweet ending to an Ttalian feast. We prepare them daily according to traditional recipes.
Each one is made with natural ingredients, with attention to the authentic, homemade taste of ltaly.

1. PANNA COTTA 27 zt
Tradycyjny wtoski deser waniliowy na zimno podany z domowej produkdji sosem:
czekoladowy/mus malinowy/stony karmel

Traditional ltalian pudding-style dessert made of cooled cream,
served with home-made sauce: chocolate/raspberry/salty caramel

2. CREME BRULEE 33zt
Krem waniliowy uwienczony warstwg skarmelizowanego cukru

Vanilla custard base topped with a layer of hard caramel

3. GELATO CON ZABAIONE 33zt
Lody zabgjone z domowg konfiturg truskawkowg oraz $wiezymi owocami sezonowymi
Zabaglione ice-cream dessert with home-made strawberry jam and fresh seasonal fruits

T< 4 TIRAMISU 33 zt
Klasyczny wtoski deser z dodatkiem amaretto

Classic Ttalian dessert, flavoured with amaretto liquor

5. MARENGO LUNGA 33 zt
Beza przektadana lodowym kremem waniliowym, przybrana owocami i musem malinowym
Italian crushed meringue and semifreddo terrine, served with home-made raspberry mousse

CQ 6. S0U FFLE’ AL CIOCCOLATO [ czas przygotowania 15-20 minut / preparation time 15-20 minutes ] 33 7}
Suflet na ciepto wypetniony ptynng czekoladg, podany z kulkg lodéw $mietankowych
i kremem Pasticcera

Chocolate soufflé served warm, filled with liquid dark chocolate, served with a milk ice-cream
and with Crema Pasticcera

7. MOUSSE AL PISTACCHIO 33zt
Mus pistacjowy z kruszonkq czekoladowg

Pistachio mousse with chocolate crumble

C</ 8. CREMA D1 LATTE CON FRUTTA [NEW] 33zt
Krem na bazie mleka i $mietanki, z dodatkiem chrupigcej mrozonej maliny, $wiezych owocow
sezonowych oraz miety, podany z lodami $mietankowymi i stonym karmelem

Cream based on milk with crispy frozen raspberry, fresh seasonal fruits and mint,
served with ice cream and salty caramel

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Coffee

Jauy

Wszystkie kawy bazujg na mieszance 9 odmian ziaren Arabica, przygotowywanej przez wtoskq
% rodzing Goppion od 1858 roku i gwarantujg nadzwyczajne doznania smakowe

All kinds of coffee are based on the special blend of 9 kinds of Arabica beans, including the most
sought-after Jamaica Blue Mountain, prepared by the Italian family Goppion since 1858 and guarante
an extra-ordinary taste

1. ESPRESSO Nzt
Mata mocna czarna kawa o wyrazistym smaku i aromacie

Short strong black coffee

2. ESPRESSO MACCHIATO 12/ zt
Pojedyncze lub podwajne espresso z matg warstwg pianki mlecznej

Single or double espresso with small layer of milk foam

3. AMERICANO 13 2%
Pojedyncze espresso przedtuzone gorgcg wodg

Single espresso with addition of hot water

4. ESPRESSO DOPPIO 15 zt
Podwdjne espresso

Double espresso

5. CAPPUCCINO 15 zt
Pojedyncze espresso z duzq iloscig piany mlecznej

Single espresso with plenty of milk foam

6. LATTE 15/17 zt
Pojedyncze lub podwajne espresso z duzq iloscig mleka

Espresso or double espresso with steamed milk

7. LATTE MACCHIATO 15/17 z%
Pojedyncze lub podwajne espresso z dodatkiem cieptego mieka i piany mleczne;

Espresso or double espresso with a drop of hot milk and frothed milk

8. FLAT WHITE b zt
Podwdjne espresso z cieptym mlekiem i matq warstwq pianki mleczngj

Double espresso with warm milk and @ small layer of milk foam

9. CAPPUCCINO DOPPIO 7 zt
Podwajne espresso z duzg iloscig piany mleczngj

Double espresso with plenty of milk foam

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Tea

Henhatyy

PIAG THE FRESH TEA - prawdziwie smaczna herbatq, tworzona zgodnie s K
z ideami slow life i zero waste. Czajniczek 0,36 |

PIAG THE FRESH TEA - really tasty teq, created in accordance with the ideas
of slow life and zero waste. 0,36 | jar

1. Wake Me Up! Breakfast

Liscie czarnej herbaty pochodzgce z indyjskiej prowingi Assan, Chin oraz Cejlonu

Black tea blend inspired by traditional English Breakfast

2. Epic Grey

Liscie czarnych indyjskich herbat Assam i Darjeeling nasyconych naturalnym olejkiem bergamotki
Gorgeus Earl Grey - black tea with natural oil of Bergamot

3. Indian Chai

Liscie herbat Assam, cynamon, imbir, pieprz, kardamon, skdrka pomaranczy, gozdziki,
naturalny aromat pomaranczowo-korzenny

Spiced black tea

4. China Lung Ching

100% lisci zielonej herbaty Lung Ching (Longjing)
China green tea also known as Dragon’s Well

5. China Jasmine with blossoms

Liscie zielonej chinskiej herbaty, 1% kwiatéw jasminu

Green tea flavored with jasmine flowers

6. Cherry Blossom
Liscie chinskiej zielonej herbaty, naturalny aromat wisni, ptatki roz i piwonii

Green tea with noble cherry flavor

7. Japanese Sakura
Liscie zielonegj japonskig) herbaty, prazony ryz, preparoway ryz, migdat,
ptatki czerwonych chabréw, naturalny aromat

Scented green tea

8. Jolly Green Fellow
kompozyga lisci chinskich zielonych herbat Sencha, kawatki suszonych owocow mango,
pomaranczy, ptatki aksamitki, ptatki niebieskich i czerwonych chabroéw, naturalny aromat mango

Sweetl and fruity green tea

9. Mint La-La-Land

Chinska zielona herbata, liscie migty pieprzowej, liscie moringi, liscie migty zielonegj,
ptatki stonecznikéw oraz niebieskich i czerwonych chabréw
The ever lasting love of Mint Green Tea

b zt

o zt

b zt

b zt

o zt

o zt

o zt

b zt

o zt
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Tea

Henhatyy

10. Yummy Rooibos b zt
Rooibos, skérka pomaranczy, ptatki stonecznikéw i réz, naturalny aromat

Refreshing and fruity rooibos

11. Awesome Fruits bzt
Hibiskus, kosteczki suszonego jabtke, czarny bez, dzika réza, liscie i owoce jezyny, maliny,
czarne porzeczki, suszone kawatki truskawek

..are here for you! You just need to brew!

12. Apple! bzt
Suszone kawatki jabtuszek, kwas cytrynowy, witamina C

Simply the best | Fruit tea blend

13. Grapefruit Band b zt
Kawatki suszonegqo jabtka, dzikigj rozy, hibiskusa, papai, ananaséw, skérka pomaranczy,
ptatki niebieskich chabréw

Naturally flavored organic fruit tea blend

14. Power Supplier b zt
Ptatki marchewki, liscie migty zielonej, imbir, wyttoki jabtkowe, trawa cytrynowa,

liscie oliwne, ptatki zielonej] papryki

Herbal infusion with Ginger recommended not only for superheroes!

15. Chamomile Blues bzt
Growki rumianku, skérka pomaranczy, dzika rézq, trawa cytrynowa, melisa, kawatki suszonych
pomaranczy, liscie miety pieprzowej, hibiskus, werbena, czarny bez, ptatki kwiatéw pomaranczy

An intriguing herbal infusion, drink and be as cool as cucumber

16. Super Girl! bzt
Biata chinska herbata naturalnie nasycona aromatem brzoskwin i ananaséw, ptatki aksamitki

Amazing white tea not only for connoisseur. You are worth it!

17. Milky Oolong b zt
Zielony oolong z Taiwanu, naturalny aromat
Green oolong tea with milky taste - sunshine in a cup!

Przy grupach liczgcych 4 osoby lub wigcej doliczamy 10% serwisu. A 10% service charge will be added for tables of 4 or more people.



Home-made drinks

Napaje damaie

1. DOMOWA MROZONA HERBATA — HOME-MADE ICED TEA 035

Domowa mrozona herbata z dodatkiem cytryny, Dzbanek 09 |
pomaranczy i miodu '

Home-made iced tea, made with lemon, orange and honey

2. DOMOWA LEMONIADA - HOME-MADE LEMONADE 0351

Domowy napgj cytrynowy z dodatkiem miodu, Dzbanek 09 |

miety oraz cytruséw '

Home-made lemonade, made with honey,

fresh mint and citrus fruits

3. DOMOWA LEMONIADA SPECJALNA [F] 0351
HOME-MADE LEMONADE [F] Dzbanek 09 |

Domowy napdj cytrynowy z dodatkiem miodu
I specjalnych sktadnikéw dnia

Home-made lemonade, made with honey
and special ingredients of the day.

4. DOMOWA HERBATA ZIMOWA - HOME-MADE WINTER TEA 0,35 |

Czarna herbata z dodatkiem miodu i syropu z malin, podana z cytrusami,
gozdzikami oraz cynamonem

Home-made black tea with honey and raspberry syrup, served with citrus fruits,
cloves and cinnamon

5. NAPAR IMBIROWY - GINGER INFUSION [F] 0,35 |

Ciepty napar na bazie imbiry, cytryny, miodu i rozmarynu
Warm infusion based on ginger, lemon, honey and rosemary

6. SOK SWIEZO WYCISKANY - FRESH SQUEEZED JUICE 035 |

Z pomaranczy, grejpfrutéw lub mieszany

Fresh squeezed juice (orange, red grapefruit or mixed)

7. BIALE WINO GRZANE — MULLED WHITE WINE 0,24 |

Wtoskie wino Stradalta Bianco z dodatkiem miodu, syropu z brzoskwini, przecieru z marakui,
cynamonu, gozdzikéw oraz cytrusow

Italian white wine Stradalta Bianco with honey, peach sirup, passionfruit puree,
cinnamon, cloves and citrus

8. CZERWONE WINO GRZANE — MULLED RED WINE 0,24 |

W+toskie mino Merlot z dodatkiem miodu, syropu z malin, cynamonu, gozdzikéw oraz cytruséw
Italian Merlot wine with honey, raspberry sirup, cinnamon, cloves and citrus

21zt
42 zt

21z}
42 zt

21 z%
42 zt

25 zt

25 zt

24 zt

%6 zt

%6 zt
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Cold drinks

Nﬂﬁoﬂﬁm

% % 0251

ZERO CUKRU ORIGINAL TASTE

FANTS wﬁi 025

3. KINLEY. 0251

Tonic Water, Pink Aromatic Berry, Elderflower Zero Cukru

4. WODA TRATTORIA RUCOLA - MINERAL WATER [F] 0351

Gazowana lub niegazowana 0.75 |

Sparkling or still

» KEORIp [ om

niegazowana  gazowana

6. A 0,25 |

Mrozona herbata (cytrynowa z trawg cytrynowq, brzoskwiniowa z hibiskusem)
Ice-tea (lemon, peach)

7. Cappy. 0251

Sok owocowy (pomaranczowy, jabtkowy, multiwitaming, grejpfrutowy)
Fruit juice (orange, apple, multiwitamin, red grapefruit)

8. 7% BURN 0251

nnnnnnnnnnn

9.S0K 021

Wtoski sok owocowy ZUEGG (o dostepne smaki zapytaj kelnera)
ltalien juice ZUEGG (ask the waiter about available flavors)

10. WODA KOKOSOWA 028 |

100% naturalna
100% natural

11. WLOSKA WODA MINERALNA S.BERNARDO - ITALIAN MINERAL WATER SBERNARDO 0.751........

Gazowana lub niegazowana
Sparkling or still

12 zt

12 zt

12 zt

10 zt
15 zt

10 zt

2 z%

12zt

15 z+4

12 zt

12 zt

22 7%
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Hucala

ul. Francuska 6, Saska Kepa ul. Miodowa 1 Stare Miasto

w22 61612 59 2888 5/ 54 57

francus kab@trattoriarucola.pl miodowal@trattoriarucola.pl
niedziela-czwartek 1200 - 2100

poniedziatek-niedziela 1200 - 2200 pigtek-sobota 1200 - 2200

ul. Krucza 6/, Centrum ul. Klimezaka 1 Wilanéw

« 22 165 18 36 « /90 345 790

kruczabotrattoriarucola.pl klimczakaletrattoriarucolapl

niedziela-czwartek 1200 - 2100 niedziela-czwartek 1200 - 2100

pigtek-sobota 1200 - 2200 pigtek-sobota 1200 - 2200

www_trattoriarucola.pl

PINSA Zapraszamy do odwiedzenia naszego nowego konceptu

ul. Francuska 6, Saska Kepa

w /55 525 255

kontakt@pinsapl
poniedziatek-niedziela 1200 - 2100

www.pinsa.pl



