PROPOZYCJA MENU

dia
grupy 15 osob
cena/ szt. suma
1. przystawki zimne
(w stole)
grande antipasti (w tym focaccia) | 78 z’r| 3 | 234 74
2. przystawki zimne
(do wyboru)
mozarella di bufala [veg] 34 zt 8 272 z
carpaccio 35zt 7 245 74
3. przystawki gorqgce
(podane do stotu po wejsciu gosci)
pieczywo serowo - czosnkowe [vedg] 19 zt 3 57 zt
pieczywo oliwkowe [ved] 21 zt 2 42 7t
4. danie gtéwne
pasta/ risotto/ sataty
(do wyboru)
tagliatelle pesto siciliano [veg] 37 zt 2 74 zt
tagliatelle zingarella 44 7t 2 88 zt
tagliatelle con porcini e manzo 44 7t 2 88 zt
pizza peperoni e zucchina srednia 37 zt 5 185 zt
insalata caprino e ficchi [veg] 35zt 2 70 zt
insalata di zucca e gamberi 44 7t 1 44 7t
satata rucola e manzo 44 7t 1 44 7t
5. desery
(do wyboru)
mousse al pistacchio 26 7t 8 208 zt
marengo lunga 23 zt 7 161 zt
6. napoje bezalkoholowe
(w stole)
wtoska woda mineralna Levico (gaz./ n.gaz.) - butelka 0.751 16 z’r| 7 I 112 zt
7. alkohol - wino
(sugerowane)
Prp;ecco val D"Oc;o Dlo‘c Oro Treviso (but 0.75) 89 7+ 5 178 7t
- kieliszek na przywitanie gosci
Valpolicella Classico Superiore Domini Veneti (but. 0.75) 99 zt 3 297 zt
8. koszty dodatkowe
serwis | 10%| 1 239,90 7t
subtotal 2 399,00 zt
suma total (1+2+3+4+5+6+7+8) 2 638,90 zt
cena/ osobe 175,93 zt




